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Zwar prasentiert sich der Campus-
saal noch im niichtern-kiihlen Beton-
Look, aber im Hintergrund hat dessen
Betrieb schon recht klare Formen
angenommen. — Eine Momentauf-
nahme.

Peter Belart

orina Jerosch zeigte sich in

ihrer Eigenschaft als Prasi-

dentin der Campussaal Be-

triebs AG sichtlich erfreut:

Wichtige Weichenstellungen
wurden vorgenommen, erste Ver-
tragsabschliisse getatigt oder sind in
Vorbereitung, und noch bevor der
Saal in seinem Innern irgendwie aus-
gestaltet ware, beginnt sich doch
schon Leben abzuzeichnen. Und am
19. Oktober 2013 steigt dann das
grosse Campussaal-Eréffnungsfest,
ein Volksfest mit allen involvierten
Partnern.

«Hier wird ein Feuer lodern»

Campussaal-Betreiber Armin Bau-
mann skizzierte sein Marketingkon-
zept. Er stellt sich vor, dass der Saal
zu einem ausserst attraktiven Event-
Brennpunkt fir unterschiedlichste
Interessengruppen wird. Konkret
sieht er Partnerschaften mit der
Wirtschaft, der Politik, mit Verban-
den und selbstverstandlich mit Ex-
ponenten aus den Bereichen Bil-
dung und Kultur vor.

Die Attraktivitat des Saals besteht ei-
nerseits in dessen zentraler Lage un-
mittelbar neben dem Bahnhof, an-
derseits in der Moglichkeit, ein um-
fassendes Angebot aus einer Hand
zu bieten: Raum, Personal, Catering,
Technik, Inszenierung etc. — alles
uber einen einzigen Gesprachspart-
ner verfiigbar. Und so versteht sich
denn auch der geschaffene Claim:
«Raum fur grosse Ideen».

Beinahe schwarmerisch ausserte sich
Baumanns Geschéftspartnerin Ka-
thrin Kalt: «<Wir werden hier Warme

BRUGG/WINDISCH: Neues zum Betrieb des Campussaals

Grosses Eroffnungsfest am 19. Oktober 2013
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Der Campussaal ist noch eine wenig stimmungsvolle Baustelle, doch das
wird sich in den niachsten Monaten griindlich dndern

hereinbringen, die bis ins Herz geht,
das verspreche ich Ihnen.» Und:
«Hier wird ein Feuer lodern!» Und:
«Hier wird die Hoélle los sein!»

«Das Leben soll ins
Rollen kommen»

In aller Kurze zeigte VR-Prasident
Martin Wehrli auf, mit welchen Auf-
gaben sich die Campussaal Immobi-
lien AG gegenwartig konfrontiert
sieht. Vieles dreht sich hier um finan-
zielle Aspekte, die etwa die Bau- und
Ausstattungskosten betreffen, die
Finanzierung durch die Banken, die
zu erwartenden Beitrdge der Ge-
meinden oder die Hohe der Defizit-
Garantie. Als Ubernahme-Termin

stellt Wehrli den 1. Oktober 2013 in
Aussicht.

Adrian Démer von der FHNW zeigte
mit eindriicklichen Zahlen auf, wie
man sich das zukiinftige Leben im,
auf dem und um den Campus vorzu-
stellen hat. Man muss sich dabei vor
Augen halten, dass der Standort
Brugg/Windisch mit den Hochschu-
len fur Padagogik, Technik und
Wirtschaft zum Hauptsitzder FHNW
wird. Genutzt wird hier eine Flache
von 45000 m? Am 29. Juli 2013 be-
ginnen die Umzugsarbeiten, und im
September steht dann der Semester-
start bevor.

«Das Leben soll ins Rollen kommen»,
sagte Anton Lauber als Prasident des

Armin Baumann und Kathrin Kalt posieren als Verantwortliche fiir den

Campussaal-Betrieb vor dem neuen Logo

Fordervereins. Er sieht die Moglich-
keit, alljahrlich fanf bis sieben kultu-
relle Anlasse zu unterstutzen. Lau-
ber unterstrich die Bedeutung der
ersten Campussaal-Events, von de-
nen positive Signale ausgehen mus-
sen.

Klar ist: Wer den Campussaal in sei-
ner Ganzheit oder einen der unter-
teilten Raume zu einem fixen Zeit-
punkt buchen mochte, tut gut daran,
dies jetzt schon kundzutun. Diverse
Interessenten haben bereits vorge-
sprochen.

Die feinen Happchen vermochten
die Anwesenden noch ebenso wenig
zu erwarmen wie die 22 brennenden
Rechaudkerzchen. Die Aussicht auf

Bilder: pbe

einen lebendigen, vielfiltigen und
attraktiven Saalbetrieb hingegen
schon. Spatestens ab dem 19. Okto-
ber 2013 zu erleben — hier, im Cam-
pussaal. o

Fakten zum Campussaal

Saal: 800 m?, mit Trennwand un-
terteilbar (500 m? und 300 m?).
Foyer: 450 m?.

Moglichkeit, zusitzliche Aussen-
raume dazuzumieten.
Mietkosten: 5500 Franken (Saal
und Foyer); Rabattierung bis zu
40%.

Kontakt: www.campussaal.ch

TIPPS ¢ TRENDS

Gewachshaus-Neubau
Garten-Center Weber

Die Bagger sind aufgefahren!

Wihrend im Garten-Center
Weber mit der Weihnachtsaus-
stellung eine besinnliche Stim-
mung herrscht, geht es auf
dem benachbarten Grundstiick
ganz anders zu und her.

Auf dem Betriebsgelande des
Garten-Centers Weber in
Kirchdorf sind kuirzlich alte
Gebaude abgebaut worden.
Seit Anfang November ist der
Neubau lanciert. Auf gut
6000 m?> werden modernste
Gewachshauser aus Glas, Alu-
minium und Stahl erstellt.
Um den Boden wahrend der
Bauphase zu schonen, wur-
den vor Beginn der Planie-

rung ca. 1000 m® wertvoller
Humus abgetragen.

Dieser Gewachshausbau er-
folgt im Rahmen der Gesamt-
erncuerung aller Gebaude
der Weber AG Kirchdorf. Ge-
mass einem Konzept sollte
das Gelande des Garten-Cen-
ters mit weiteren Detailhan-
delsgeschiften die verwand-
ten Themen Garten und
Heim, Freizeit und Sport ab-
decken. Mit der ggw. Bauzone
ist diese Ergdnzung aber nur
beschrankt mdoglich. Neue
Detailhandelsnachbarschaf-
ten bleiben aber ein Ziel, um
v.a. die Saisonspitze eines ein-
zelnen Gartencenters zu ver-
mindern.

Bereits im kommenden Marz
werden im Neubau junge
Pflanzchen und frisches Ge-
muse nach den strengen
Bio-Suisse-Richtlinien wach-
sen. Betreut werden die Ge-
wachshauser vom Biobereich
der Max Schwarz AG. Ab dem
Frithling 2013 finden Kundin-
nen und Kunden die Gemuse-
setzlinge und Topfkrauter wie
Basilikum im daneben liegen-
den Garten-Center Weber.
Dies ohne lange Transport-
wege.

Garten-Center Weber AG
Kirchdorf

Telefon 056 296 10 60
info@webergartencenter.ch

Landgasthot zu den Dre1

Sternen, Brunegg

Wine&Dine ITALIEN —

Umberto Cesari zu Besuch.
Das Gastgeberpaar Elisabeth
und Ernst Miiller vom Land-
gasthof zu den Drei Sternen in
Brunegg ladet zusammen mit
der Kellerei St. Georg Luzern
zum fulminanten Abschluss der
diesjahrigen Wine& Dine-Trilo-
gie ein. Dieses Mal werden
Produkte des Weingutes Um-
berto Cesari, Italiens «Wine-
maker des Jahres 2011», vor-
gestellt. Im Mittelpunkt steht
dabei der Sangiovese mit all
seinen Charakteren und Facet-
ten. Begleitet wird auch diese
Weindegustation von einem
regional inspirierten 4-Gange-
Menii.

Ein enologisch und kulina-
risch interessanter und ent-
spannter Abend mit einem
charmanten Umberto Cesari
als Weinexperte und Geschich-
tenerzihler erwartet Sie.

1965 erwirbt Umberto Cesari
20 Hektaren Weinberge in den
Hiigeln von Castel San Pietro,
wo er das Unternehmen grin-
det und dem er seinen Lebens-
zweck widmet. Sein Sangiovese
soll als Spitzenwein tiber die

Stil dussern sich in den vie-
len einzelnen Entscheidungen,
die den Spannungsbogen des
Weincharakters und des End-
produkts pragen», sagt Um-
berto Cesari.

Der Apéro wird im uralten
Aargauer Gewolbekeller des
Landgasthofes serviert. Beglei-
tet wird die Weindegustation
von einem regional inspirier-
ten 4-Gange-Menu «alla Emi-
lia Romagna». Lassen Sie sich
aus erster Hand informieren
und gleichzeitig kulinarisch
verwohnen — zu einem absolut
fairen Preis, notabene.

Wine & Dine ITALIEN:
30. November 2012, ab 19Uhr

Umberto Cesari — Griinder,
Pionier und Weinbotschafter

Grenzen hinaus Rang und Be-
liebtheit erlangen.

Der Sangiovese
auf meine Art

«Die Erzeugung von Wein ist
eine komplexe Folge von Ab-
laufen, die Geduld, Erfahrung
und Detailpflege erfordern.
Die Personlichkeit des Produ-
zenten und sein individueller

Weine, Apéro, 4-Gange-Ment,
Kaffee und Mineralwasser

Fr. 98.— pro Person.

Weitere Infos:
www.hotel3sternen/aktuell

Landgasthof

zu den Drei Sternen
Hauptstrasse 3, 5505 Brunegg
Telefon 062 887 27 27

Fax 062 887 27 28
info@hotel3sternen.ch



